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花美蔵  第3回潜入取材 in

アメブロやってます！
http://ameblo.jp/
hanamikura/

白扇酒造株式会社

加 藤 祐 基

本みりん　  伝統的なもの…もち米・米麹・焼酎
　　　　　  新技術…酵素など+ブドウ糖・アルコール・調味料
みりん風調味料…アルコール分1％以下、ブドウ糖、調味料で合成
発酵調味料（塩入）…日本酒的発酵物に塩 2％以上入れ、
　　　　　　　　　それに糖、アルコールを加えたもの

みりん的使用のもの
料理酒、日本酒的使用のもの

白扇酒造の
みりんはコレ！

昔おじいさんが縁の下にビン詰した味醂をし
まっておいて熟成させ、特別なお客様にお土
産にしていました。また明治のパリ万博では
日本館で古みりんを振舞った記録があります。
味醂って時間が経つと美味しくなるんだよ。


