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白扇酒造株式会社
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白扇酒造株式会社はなみくらつうしん
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製品部
山田孝司

採れたての桃の実
を破砕機に入れま
す。

桃の実をていねいに洗います。

酵母を入れて2週間発
酵させます。

破砕した桃の果汁が
たっぷりとれます。

布の袋に入れて果汁だけを絞りとります。

ピーチワイン

ご紹介ピーチワイン 桃の園 の

こんにちは。製品部の山田孝司です。お酒が大好きで白扇酒造に入社して20年です。
今年もピーチワイン「桃の園」の季節がやってきました。1年に1度、桃のあま〜い香りが蔵いっぱい
に広がります。その香りに誘われて…製造工程をレポートしてきます！
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桃の園

裏面も
ご覧ください

日本では酒税法によって
区分されているんだよ。

酒類と糖類や果実などを原料とし、エキス
分が２度以上のもの。例えば、焼酎に梅の
実を漬け込んでつくるおなじみの梅酒はリ
キュールになります。
白扇酒造では「梅酒」「梅みりん」「にごり
リキュール」「柳陰」などをつくっています。

果実そのものに酵母を加えて発酵させたお酒。
ワインは果実酒にあたります。
今回ご紹介させていただく白扇酒造の「ピーチ
ワイン 桃の園」も果実酒です。

新酒のフレッシュ
な香りがたまりま
せん！
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