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あけましておめでとうございます。

旧年中は何かとお引き立て賜り心から御礼申し上げます。

昨年は、花美蔵から黒松白扇への銘柄変更や蔵の売り場改装など挑戦の一年でした。

想像以上のお客様にお越しいただき、皆さまの元気や笑顔に励まされました。

これからもたくさんのお楽しみを皆さまにお届けできるよう努力いたします。

スタッフ一同皆さまのご来店お待ちしております。

　　　　　　　　　　　　　　　本年もよろしくお願い申し上げます。

沢山のお客様にご来店していただきました

清酒銘柄  花美蔵から黒松白扇に変えて
昨年の白扇酒造は挑戦の年でした。銘柄の黒松白扇への変更、蔵の改装と盛り沢山。
ただ一つ言えることは、皆様に愛されているなと感じる一年でした。

白扇おもてなし空間
蔵に足を運んでくださってありがとうございます。「あれ？」とお気づきの方
も多くいらっしゃると思いますが、蔵を改装し、小売を広げ「おもてなし」空
間を作りました。これにより今までより居心地の良い蔵へと改善中です‼︎

商品が手に取りやすく、ゆっくり見ていただけ
るように心がけてディスプレイしております。
落ち着いた温かい雰囲気の空間にしました。
また、在庫確認や包装等でお時間を頂く時に
ご案内出来る部屋も作りました。どうぞゆっ
くりしていってください。

今年一年を振り返って

最近人気の
白扇酒造のインスタグラム
是非ご覧下さい。

https://www.instagram
.com/hakusenshuzou/

こちらから
アクセス

【服部杜氏との黒松白扇と銘柄を変更しての出発】
新しい白扇酒造の日本酒を知ってほしいと一大決心し、使用してい
た銘柄「花美蔵」を「黒松白扇」へと変更。皆様から頑張ってるね‼︎ 
美味しいよ、応援してるよと嬉しい声を沢山いただきました（涙）

これからも皆様に
喜んでいただける
日本酒造りに
日々精進します

スタッフが出迎え、
奥へと案内いたします！

酒屋ならではのディスプレイも
ぜひご覧ください。

以前はここで
終わりでしたが…
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白扇酒造株式会社

加 藤 祐 基

沢山のお客様にスタッフ一同
心より感謝しております。
ありがとうございました。



伝統製法熟成本みりん・
料理酒セット

720㎖詰 3本入  3,355円（税込）1938

伝統製法熟成本みりん・
料理酒セット

720㎖詰 2本入  2,090円（税込）1935

1.8ℓ詰 2本入  4,565円（税込）1930

福来純  伝統製法熟成本みりん
500㎖詰 6本入  5,720円（税込）9016720㎖詰 3本入  3,795円（税込）9023

福来純  伝統製法熟成本みりん
720㎖詰 2本入  2,530円（税込）9022

1.8ℓ詰 1本  1,815円（税込）
1170

1.8ℓ詰 1本  2,750円（税込）
9000

500㎖詰 1本  2,750円（税込）
2060
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福来純伝統みりん、料理酒は厳選した国産の原材料を使用し、化学調味
料や食品添加物を一切使用しない昔ながらの製法で、人の手と時間をか
けて大切に造られています。蔵人の手作業によって丁寧に育てた米麹を
使用し、発酵から生み出される旨み、香りを最大限にひきだします。
本みりんは伝統製法・長期熟成にこだわり、料理酒は純米仕込み・もち
四段仕込みにこだわり、それぞれ深みのある味わいを作り出しています。
料理に使って頂いた時に旨味は増しますが、決して邪魔にならない。
でも福来純を使用した証がちゃんと味に出る そんな調味料です。

1.8ℓ詰 2本入  5,500円（税込）9002

福来純  伝統製法熟成本みりん

おいしい笑顔のお手伝い

販売期間
〜3月末
なくなり
次第終了

本みりんは自家醸造の米焼酎と国産米で作った米こうじ、蒸した国産のもち米を混和し、
60日から90日をかけて造られます。
搾り期をむかえたできたての本みりんをひとつずつ、丁寧に袋で積まれた槽しぼり白みりん
は、ややにごりがあり、甘味が強く、焼酎の特徴も感じられます。
この時期にしか味わえないしぼりたてのみりんの味をお楽しみ下さい。
甘いお酒として、ストレートやロックで味わってください。
もちろん、みりんとしてもお使いいただけます。

この「白みりん」を、3年間ほど熟成させると、
弊社自慢の「福来純 伝統製法熟成 本みりん」となります。
また、10年の歳月をかけて熟成された味醂が「福来純 長期熟成 本みりん 古々美醂」です。

500㎖詰 3本入  2,882円（税込）9014

福来純  伝統製法熟成本みりん

500㎖詰 1本  880円（税込）
9055

※しぼりたての場合濁っていることが
ありますが、品質上問題ありません。


